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5.1 Der gesamte Raps zur Herstellung des Rapsdls stammt aus dem Lieferbetrieb und
damit aus der definierten Region. Der Zukauf von Raps ist nur gestattet, wenn
dieser aus einem gleichwertigen Betrieb stammt und den allgemeinen sowie den
spezifischen Produktkriterien des Regionalsiegels , Gepriifte Regioanlitat" ent-
spricht.

5.2 Im Falle einer Missernte kénnen maximal 20% der Produktion durch Erzeugnisse
aus anderen deutschen Herkinften mit gleichwertigen Qualitatsanforderungen,
wie z.B. Geprifte Qualitdt — Bayern, QS oder ahnliche Standards ersetzt werden.*

* Ausnahmen regelt die Anerkennungskommission. Falls Kompromisse eingegangen werden missen (Verfiigbar-
keit, geeignete Verarbeitungsbetriebe 0.d.) existiert eine transparente stichhaltige Begriindung im Sinne der
Nachhaltigkeit und diese wird transparent nach auBen kommuniziert. Anderungen werden fortlaufend bekannt
gegeben.

Nachweis:

IGckenlose Aufzeichnungen Uber Herkunft der Rohwaren und Standorte der Anbauflachen,
Dokumentation der Ertrage im Materialliberwachungsbuch; llickenlose Aufzeichnungen
Uber Zukaufe (Lieferant, Menge, Qualitat) und Wareneingangskontrolle

5.3 Das eingesetzte Rapssaatgut darf nicht gentechnisch verdndert sein. Dies muss
schriftlich nachgewiesen werden.

Nachweis:

lickenlose Belege/Aufzeichnungen Uber verwendetes Saatgut und Bestatigung Uber des-
sen Herkunft und Gentechnikfreiheit sowie Wareneingangskontrolle des Saatgutes

5.4 Die Kaltpressung der Rapssaat erfolgt bei maximal 40°C. Die Raffination ist nicht
gestattet.

Der Einsatz von Farbstoffen und synthetisch hergestellten Vitaminen ist nicht ge-
stattet.

5.5 Es muss die separate Erfassung, Verarbeitung und Lagerung von , Gepriifte Regio-
nalitat"-Raps und —Rapsdl von Nicht-,Gepriifte Regionalitat"-Raps und —Rapsol
gewahrleistet werden.

5.6 Die verwendeten Gebinde fiir Rapsdl missen unbedenklich fiir Lebensmittel sein.
Ihre Reinigung muss ordnungsgemafB durchgefiihrt und lickenlos dokumentiert
sein.
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Nachweis:

vollstandiges Produktionsprotokoll, Sichtkontrolle des Produktionsablaufes durch den Au-
ditor; Zertifikat der Lebensmittelunbedenklichkeit der Gebinde; llickenlose Dokumentati-
on der Reinigung der Gebinde

5.7 Es mlssen geeignete Lagerraumlichkeiten, die eine getrennte Lagerung von Pro-
dukten mit dem Regionalsiegel ,Geprifte Qualitat" und anderen Lebensmitteln
ermadglichen, vorhanden sein.

Eine Vermischung muss ausgeschlossen sein. Die Produkte missen eindeutig ge-
kennzeichnet sein.

Nachweis:
getrennte Lagermdglichkeiten flir Regionalsiegel-Produkte und andere Lebensmittel




